
ANTIPASTI 
Antipasto della casa 

Petto d’oca affumicato al legno di gelso 
Crostino con Asiago e marmellata di pere e tartufo 
Carpaccio di Chianina affumicato alle bacche di ginepro ed alloro 
Involtino di pasta fillo, asparago bianco, pancetta ed Asiago 

€ 13,00 

 

 

Nudi e crudi (trionfo di carpacci) 

Carpaccio di petto d’oca affumicato al legno di gelso con riduzione di aceto balsamico 
Carpaccio di Chianina affumicato alle bacche di ginepro ed alloro con scaglie di grana 
Carpaccio di cervo con riduzione di mela verde 

€ 13,00 

 

 

Piadina indiana “chapati” stracciatella e mortadella 

Pane indiano “Chapati”, stracciatella di burrata di Putignano (BA), mortadella con cinghiale e tartufo 

€ 12,00 

  

Eravamo 4 amici al bar (bruschettine e Gin Tonic) 

4 bruschettine di nostra produzione farcite con: 
- dadolata di pomodorini freschi, olio EVO del Garda ed origano 
- asparagi e mayonese fatta in casa 
- patè di fegatini 
- crema di lardo di Patanegra 

€ 12,00 

 

 

Tartare di Fassona (razza piemontese) 

A scelta fra: 
- tartufo nero umbro 
- uovo di quaglia 
- piccante 

€ 12,00 

 

 

Tagliere della casa affettati e formaggi 

Speck di cinghiale, sopressa veneta DOP, lardo di Patanegra 
Vezzena, bastardo del Grappa, aromatizzato all’erba cipollina 
accompagnato con mostardine e miele 

€ 12,00 

 

 

Punte di asparagi bianchi pastellati € 10,00 

COPERTO: 3,00 € 

 DIRITTO DI TAPPO: 10,00 € 

SERVIZIO PER TORTA ESTERNA: 1,00 € A COPERTO 



CREATI DA NOI 

Tagliolini al ragù bianco di asado ed asparagi bianchi € 14,00 

 

 

Gnocchi di fioretta al sugo di coniglio, ‘nduja e guanciale  
croccante 

€ 13,00 

  

Tortinelli al carbone attivo ripieni di burrata e petto d’oca  

Pasta all’uovo fatta in casa, burrata di Putignano (BA), petto d’oca affumicato, salsa di rosso pomodoro 
al ginepro e cialda croccante al prezzemolo 

€ 15,00 

 

 

DELLA TRADIZIONE 
Spaghetti alla chitarra in carbonara tartufata € 13,00 

  

Fettuccine al sugo di colombino € 12,00 

  

Spaghetti alla chitarra ai 3 caci e 3 pepi € 13,00 

  

Paccheri al baccalà alla vicentina € 12,00 

PRIMI PIATTI 



 SELEZIONE CARNI 

GARRONESE VENETA 
Allevamento: Sartori Carni 

Brenzone sul Garda (Verona) 

Tomahawk Garronese 

Media 1200g 

All’etto € 6,00 

FASSONA RAZZA PIEMONTESE 
Allevamento: Oberto 

Roddi (Cuneo) 

Piatto Fassona 

Filet mignon, tagliatina e salsiccia di Fassona 

€ 18,00 

  

Costata di Fassona All’etto € 5,00 

  

Cow-boy Steak di Fassona All’etto € 4,50 



 SELEZIONE CARNI 

BLACK ANGUS U.S.A. 
Allevamento: Creekstone Farms 

Arkansas City (Kansas, USA) 

Costata di Black Angus Creekstone Farms 

Media 1200-1400g 

All’etto € 6,00 

  

Piatto di Asado Black Angus € 19,00 

  

Bis Black - Piatto misto di Black Angus USA € 18,00 

SUINO IBERICO PATANEGRA 

Duetto Iberico Patanegra 

Tagliatina di Pluma e capocollo di Patanegra 

€ 18,00 

  

De PATA Madre 

Filetto e costicine di Patanegra 

€ 18,00 

  

“Dos Parejas” Iberica 

Piatto per 2 persone, comprende  
Tagliatina di Pluma, capocollo di Patanegra 
Filetto e costicine di Patanegra 

€ 35,00 



 SELEZIONE CARNI 

 
Tomahawk Angus Irlanda (media 1000g) all’etto € 4,00 

  

Super grigliata “Don Fili” di Angus a persona  

Minimo per 2 persone comprende: 
Filetto, Cuberoll, Tagliatina ed arrosticini di black angus 

€ 22,00 

  

Fiorentina Angus Irlanda all’etto € 5,00 

Media 1000g  

  

Filetto € 18,00 

  

Cuberoll € 16,00 

 
 

Tagliatina agli aromi € 15,00 

 
 

Fettina di Roast-beef € 10,00 

ABERDEEN ANGUS IRLANDA 



 SELEZIONE CARNI 

CARNE ITALIANA 

 Braciola di maiale alla chitarra 

Braciola con osso lungo (circa 400g) 

€ 13,00 

  

Braciola alla chitarra con salsiccia 
€ 17,00 

  

Braciola di vitello 

Media 300g 

€ 13,00 

  

Salsicce di maiale € 8,00 

  

Galletto € 9,00 

  

Grigliata mista con galletto 
Capocollo di Patanegra, salsiccia di maiale e galletto 

€ 15,00 



Secondi piatti dalla cucina 

Ternera Empanizada (Braciola di vitello impanata con patate al forno) € 16,00 

  

Baccalà alla vicentina con polenta € 14,00 

  

Burger di Seitan € 12,00 

Contorni 

Patate al forno € 3,50 

  

Verdura cotta € 3,50 

  

Verdure grigliate € 3,50 

  

Piselli € 3,50 

  

Insalata mista cruda € 3,50 



Dessert 

tutti rigorosamente fatti in casa 

Possono cambiare quotidianamente.  
Chiedere al personale di sala la disponibilità 

Tiramisù € 6,00 

  

Cantuccini con un bicchierino di Torcolato € 6,00 

  

Semifreddo al Torcolato DOC Breganze € 6,00 

  

Millefoglie classica € 6,00 

  

Tortino al cioccolato dal cuore morbido € 6,00 


